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SMART COOKING 3.0
< 560 mm >
Denominacién | COCINA DE INDUCCION <125 mm-»
A
Referencia Smart Cooking 3.0 ©190 mm
Modelo SMRT-CK3.0 @265 mm—
A
Voltaje 230V /50 Hz, monofasico
Potencia 5500 W
230
(1500 W /1800 W / 2200 W) i ay 490 mm
Dimensiones 560 mm x 493 mm x 57 mm
Peso 8.1Kg T
245 mm
Caracteristicas | 2 inductores de 19 cm + 125 mm @190 mm
Tinductor de 26 cm v

CONTENIDO
Manual de instrucciones Smart Cooking
Smart Push Control (incluye kit de instalacién)
Dispositivo ThermIQ (incluye Manual de instalacion del dispositivo)
Pack de 3 aislantes térmicos de silicona (temperatura maxima de 250 °C)

Bote de pasta térmica para la instalacion

Descripcion:
Cocina de induccidon electromagnética bajo encimera, disenada para su instalacion en superficies

porcelanicas ABK de 20 mm de espesor.

Control:
Manipulacién y control mediante un dispositivo tactil capacitivo LCD a color, con acabado antirreflejos
y alta resistencia. El mando se instala oculto bajo la encimera y dispone de un sistema integrado de

extraccion push para un acceso comodo y discreto.

Ademas, el modelo SMRT incorpora una aplicacién maoévil compatible con Android e iOS, que permite

controlar el aparato desde cualquier dispositivo mdvil conectado mediante tecnologia Bluetooth.

Zonas de coccion:
Cada Cooking 3.0 dispone de tres zonas de coccidon con diferentes niveles de potencia para adaptarse a
distintos usosy necesidades culinarias. Cada zona puede controlarse de forma independiente mediante

9 niveles de potencia y cuenta con un temporizador individual programable de 1a 120 minutos.
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SMART COOKING 3.0

Funciones:
Interfaz intuitiva disponible en 4 idiomas: espanol, inglés, francés e italiano.
Funciones preestablecidas optimizadas para el menaje oficial Cookware.
Almacenamiento de hasta 10 funciones personalizadas, programables y editables.
Control de la temperatura interna del electrodomeéstico.
Control de la temperatura de los recipientes mediante el dispositivo ThermIQ.
24 recetas integradas, organizadas en 6 categorias.
Sistema de telemetria y deteccion remota de averias mediante conexion WiFi.
Modo de bajo consumo energético.
Configuracion de brillo de pantalla, volumen de sonido, fecha y hora
Acceso rapido a manuales y documentacion mediante cédigos QR.
Funcion crondmetro integrada.
Acivacion y calibracién de punteros laser para el posicionamiento de los recipientes.
Compatibilidad con actualizaciones de software.

Comunicacion y control mediante aplicacion maovil APP.

Certificaciones:

c € Y Arplus®
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PORCELANIC SURFACES

ARBE STOLANICS.L.
C/ Gregal, 27 Pol. Ind. Los Vientos, 46119 Naguera (Valencia)
960074966 | sat@cookingsurface.com

© fin O ®

www.cookingsurface.com



