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Descripción: 

Cocina de inducción electromagnética bajo encimera, diseñada para su instalación en superficies 
porcelánicas ABK de 20 mm de espesor.

CONTENIDO

• Manual de instrucciones Smart Cooking

• Smart Push Control (incluye kit de instalación)

• Dispositivo ThermIQ (incluye Manual de instalación del dispositivo)

• Pack de 3 aislantes térmicos de silicona (temperatura máxima de 250 ºC)

• Bote de pasta térmica para la instalación

Control: 

Manipulación y control mediante un dispositivo táctil capacitivo LCD a color, con acabado antirreflejos 
y alta resistencia. El mando se instala oculto bajo la encimera y dispone de un sistema integrado de 

extracción push para un acceso cómodo y discreto. 

Además, el modelo SMRT incorpora una aplicación móvil compatible con Android e iOS, que permite 

controlar el aparato desde cualquier dispositivo móvil conectado mediante tecnología Bluetooth.

Zonas de cocción: 

Cada Cooking 3.0 dispone de tres zonas de cocción con diferentes niveles de potencia para adaptarse a 

distintos usos y necesidades culinarias. Cada zona puede controlarse de forma independiente mediante 

9 niveles de potencia y cuenta con un temporizador individual programable de 1 a 120 minutos.

Denominación COCINA DE INDUCCIÓN

Referencia Smart Cooking 3.0

Modelo SMRT-CK3.0

Voltaje 230 V / 50 Hz, monofásico

Potencia 5500 W 
(1500 W / 1800 W / 2200 W)

Dimensiones 560 mm x 493 mm x 57 mm

Peso 8.1 Kg

Características 2 inductores de 19 cm +
1 inductor de 26 cm
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Certificaciones:

Funciones: 
• Interfaz intuitiva disponible en 4 idiomas: español, inglés, francés e italiano.

• Funciones preestablecidas optimizadas para el menaje oficial Cookware.
• Almacenamiento de hasta 10 funciones personalizadas, programables y editables.

• Control de la temperatura interna del electrodoméstico.

• Control de la temperatura de los recipientes mediante el dispositivo ThermIQ.

• 24 recetas integradas, organizadas en 6 categorías.

• Sistema de telemetría y detección remota de averías mediante conexión WiFi.

• Modo de bajo consumo energético.

• Configuración de brillo de pantalla, volumen de sonido, fecha y hora
• Acceso rápido a manuales y documentación mediante códigos QR.

• Función cronómetro integrada.

• Acivación y calibración de punteros láser para el posicionamiento de los recipientes.

• Compatibilidad con actualizaciones de software.
• Comunicación y control mediante aplicación móvil APP.
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